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Just nu r vi vildigt tacksamma om ni énskar himta mat hos oss att njuta hemma.
Minga viljer att stanna hemma I dessa coronatider och det gdr att ta take away
bide pa lunchen och kvillen hos oss. Vi kan 4ven i vissa fall ordna med
hemkorming eller skicka med taxibud.,

Framoéver erbjuder vi olika Iosmngar for avhamtmng eller utkérning.
Fast meny 3-4 ritter

Vegetariskt alternativ finns
Avhimtming/utkorning, bestillning senast kl 12 samma dag

A la carte
Avhamtning/utkérning, bestillning senast kIl 12 samma dag

Utkorming gdr fint mandag - fredag och sker mellan kI 15 & 18 nigon gdng.

046 - 12 80 00
catering@matochdestillat.se



Meny - MARS

Halstrad Pilgrimsmussia
med rostad kycklingtond, néssla, ramslok, citron & taproka

alternativt

Halv hummer
Gratinerad med trvflel & Gruyere serverad med
en litt fainkalssallad

* & ok

Lamminnanlir
med lavendelbakad rotsellert, getostcréme,
syrlig vinbarsgelé & lammsky

* & ok

Marscapone
med rostadvitchoklad, blodapelsinskaka,
havre & citrussirap

Tre ritter med pilgrimsmussla 445
Tre ritter med hummer 495
Alla fyra réitterna 625

Vegetariskt alternativ pd nésta sida

Maten levereras [or egen varmning och mstruktioner finns lingre ner pa nasta sida. Vi behover en
forbestillning senast kl 12 (senare? Ring och fraga) samma dag som avhiamitning som sker mellan kI 17 & 19.
Pi fredagar gar det att hamta under eftermiddagen ocksa men vi behover di veta det 1 forvig.
Utkormng kan ordnas mandag-fredag och levereras ndgon ging kI 15-18. For lordag eller sondag sa bestall ull
fredag och sen gair det fint att anvinda 1 helgen alternativt himta sjilv pa lordagen efter kI 17.
Prisexempel leverans
Centrala Lund 70kr
Utkanten av Lund ex Gunnesbo, Linero, Nobbelov, Riby m.m. 125kr
Utanfor Lund 15kr per kord km ex Dalby 12 kim=24x15=360kr

Boka via e-post catering@matochdestillat.se eller telefon 046-12 80 00
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Meny

Vegetarisk

Ostkrokett
med blomkilssoppa, krasseolja, apple,
gurka & parmesanchips

* & ok

Burrata
med kikirtspannkaka, fliderpesto, rosésallad,
yarsirap & blodapelsin

* & ok

Marscapone
med rostad vitchoklad, blodapelsinskaka,

havre & citrussirap

Tre ritter 425

Maten levereras for egen virmming och mstruktioner finns lingre ner pa nasta sida. Vi behover en
forbestillning senast kl 12 (senare? Ring och fraga) samma dag som avhimining som sker mellan kI 17 & 19.
Pi fredagar gair det att himta under efiermiddagen ocksa men vi behover di veta det 1 forvig.
Utkorning kan ordnas méandag-fredag och levereras nigon ging kl 15-18. For lordag eller sondag si bestill all
fredag och sen gar det fint att anvinda 1 helgen alternative haimta sjalv pa lordagen efter ki 17.
Prisexempel leverans
Centrala Lund 70kr
Utkanten av Lund ex Gunnesbo, Linero, Nobbelov, Riby m.m. 125kr
Utantor Lund 15kr per kord km ex Dalby 12 km=24x15=560kr

Boka via e-post catering@matochdestillat.se eller telefon 046-12 80 00
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Instruktioner for virmning

G4 girna igenom pdsen direkt s att allt ir som det ska. Hor annars av er s4 vi kan I6sa det till er.
046-128000, catering@matochdestillat.se

1. Taut allt frin kylen.
2. Sitt ugnen pa 220 grader om det ar hummer annars 200 grader

Pilgrimsmussla: Vind musslan och nisselpuren 1 en djup tallrik (girna varmy). Ligg citrontapiokan over
musslan avsluta med chipset. Virm buljongen pi medelvirme 1 en kastrull tlls den ar riktgt varm. Hill sedan
den rvkande varma buljong runt om och njut.

Hummer. Stoppa in folieformen med hummer 1 ugnen och gratinera tills den ar gvllenbrun (5-10 min
beroende pi ugn). Lyft over pa en tallrik och toppa med Ffinkilssallad lite pi sidan av hummern.

3. Sédnk ugnen ull 200 grader

Lamm: Satt in folieformen med kott, sis, rotseller toppad med getostkram 1 ugnen (200grader) 1 ca 6 minuter.
Nir det ar klart si l4gg upp det pa en (girna varm, kor 1 micro t.ex.) tallrik och hill over skysisen.
Vinbirsgelékrimen kommer bredvid 1 en liten burk och ska ey virmas. For treviigt uppligg kan man héir om
man vill skiva kottet mnan man Ligger det pa tallriken.

Desserten ir klar som den ar och ar bara att servera.

Vegetarisk
1. Ta ut allt frin kylen.
2. Sitt ugnen pa 200 grader.

Krokett: Ligg krokett och tillbehor 1 en djup tallrik (garna varm). Ligg parmesanchipset overst. Viarm soppan
pid medelvirme 1 en kastrull tills den ar riktigt varm. Hall sedan den rykande varma soppan runt om och njut.

Burrata: Ta girna ut fran kylen minst 49min imnan servering. Hir ska bara pannkakan och garsirapen virmas.
Stoppa in pannkakan 1 ugnen 1 ca 4 nun pa 200 grader. Virmt garsirap 1 en kastrull. Ldgg upp pannkakan och

burratan pi en tallrik och toppa med fliderpesto, sallad och blodapelsin.

Desserten ar klar som den ar och ér bara att servera.

Smaklig maltid.



A [a carte

Mat fran var vanliga kvillsmeny gair att bestilla bade som avhamitning och som utkorning. Vissa rétter som t.ex
glass eller sorbet gar ey di vi inte har maoylighet att skicka fryst.
Maten levereras avsedd for egen varmning. Instruktioner om hur medfojjer.
Bestillning innan kil 12 samma dag for avhamtning efter kI 17.

Utkorning ar mojlig mandag - fredag. For mat lordag eller sondag sa bestill tull fredagen for att ta fram ull
helgen. Vid utkorning behéver vi dven har er bestillning innan kI 12 samma dag. Vi levererar nigon ging
mellan kI 15 & 18 och det gir dessvirre mte att sdga nar under den tiden.

Pris for utkérning allkommer enligt nedan och vid minimum 2 kuvert.

Centrala Lund 75kr
Utkanten av Lund ex Gunnesbo Linero, Nobbelov, Riby m.m. 125kr
Utanfor Lund 15kr per kord km ex Dalby 12 km=24x15=-500kr
Vill man istillet bestilla varm mat si gar det bra och kan di avhamtas under viara vanliga éppettider
ring 040-128000 eller maila catering@matochdestillat.se



