
 
Lunchmeny Vecka 15 

11.30 – 13.30 
 

  

A la carte  

 
Wallenbergare 

med ärtor, lingon, potatispuré  

& brynt smör  - 185 

 

Skreitorsk  

med rotselleripuré, grönkål, brynt smör 

med blåmussla - 265 

 

Lammrygg  

med sparris, nässelpesto, citron  

& steksky - 265 

 

 

 

 

Dryck 
Loka – 29 

Mariestads alkoholfria lager på fat 40cl - 55 

Äpplemust – 49 

 

Öl   

Wisby Pils Eko 5,0% 50cl - 85 

Sitting Bulldog IPA 6,4% 50cl - 89 

 

Bubbel 

Codorniu Clasico, Cava – 79 

Champagne – 115 

 

Vitt 

La Méridionale Chard - Sauvignon bl. - 89 

Geyerhof StockWerk Grüner Veltliner - 110 

 

Rött 

La Méridionale Merlot - Syrah – 89 

Chateau Grand Renom - Merlot – 115 

 

 

 

 

 

 

 

Dagens   119 
 

Måndag  
Pluma av svensk rapsgris med lökpure, 

äpple & spenat  

 

Tisdag 

Kummel med fermenterad svamp & mussel 

buljong, citron majonäs & bunt morot 

 

Onsdag 

Svensk grissida med plommon, rödkål, 

pepparrot & bönor 

 

Torsdag 

Lättrökt lax med hovmästarsås, dillstuvad 

potatis & citron 

 

Fredag 

Kalv med svampmajonnäs, rotselleri, 

picklad lök & sky 

 

Vegetariskt – 119 

Bakad blomkål med mandel, vit bönkräm 

& brynt smör  

 

Desserter 
 

Tryfflar – 44 

 

Crème Brûlée – 89 
 

Allergier? Fråga oss gärna 

 

 
 


