Take Away & Utkorning V18
Lunch & Kvill

Lunch Forbestillning Utkorning
Leverans sker nigon ging mellan kI 11.30 & 15.30.
Onskemdl kan Limnas si (orsoker vi tillgodose dem.
Vid storre bestillningar ar det Littare att bestimma en
fast tud.

Valy sialv om det ska levereras varmt eller kallt for egen
varmning.

Fri leverans inom Lund City vid forbestillning samt
minmum 200kr / order annars 50kr. Utanfor City upp
all 10 ki, fr1 leverans vid minimum 600kt /order.
Annars 200kr

Bestillning innan kI 10 via e-post
catering@matochdestillat.se alt ring 046-12 80 00 sa
forséker vi ordna det.

Kvill Forbestillning Utkérming

Leverans sker nagon gang mellan kI 15 & 17.
Onskemal kan limnas si forsoker vi tllgodose dem.
Maten levereras kall for egen varmning.

Fii leverans inom Lund City vid forbestillning samt
mimimum 200kr order annars 50kr. Utanfor City men
Lund med omnejd(5km) fr1 leverans over 600kr annars
100kr

Lingre avstind fri leverans vid ordervirde 200kr / km
Bestillning innan kI 12 via e-post eller telefon.
catermg@matochdestillat.se alt ring 046-12 80 00 sa
forséker vi ordna det.

Take Away Lunch 11.30-13.30

Vi erhjuder var mat som avhiamining. For aktuell meny
se var lunchmeny till hoger. Smidigast ar att forbestilla
senast kI 10 men det gar fint att bara komma in med.
Priserna ar vid forbestillning annars vanliga priser

Take Away A la Carte Kvill 17-20

Vi erbjuder vir mat som avhamitning. For aktuell meny
se var kvillsmeny till hoger. Smidigast ar att forbestilla
men det gar fint att bara komma in med.

Priserna ar vid forbestillning annars vanliga priser
Bestillning mnan ki 14 via e-post
catermg@matochdestillat.se alt ring 046-12 80 00 sa
forsoker vi ordna det.

Betalning vid utkoérning

Swish, kontant betalning eller mot faktura.

Meddela betalsatt vid bokning si tar vi med
kontantkvitto alt swishkvitto vid leverans.

Vid avhamitning gar det Gven att betala med kort som
vanligt.

Lunchm €11y se aktuell lunchmeny pd hemsidan

Dagens ritt

vid forbestilld utkorning eller take away 100
Vegetarisk dagens

vid forbestilld utkorning eller take away - 100

A Ia carte Lunch

Wallenbergare med irter, lingon, potatispuré

& brynt smor - 185

Roding med grillad gurka, gron sparris, vattenkrasse
ostronmajonnis & brynt smor med mussla - 205
Lammrygg med krondrtskocka, sotade tomater, olver,
rosmarin & tomatsky - 205

Desserter
Tryftlar - 39
Créme Brilée - 69

A la Carte Kvall

Forritter

Gron Sparris 110
med pilgrimsmussla & nésselpesto med pistage
R3 oxe 110

med ramslokskrim, syriliga réidisor & kapris

Varmritter
Tomahawk frin utomhusgris 255

med syrad kil, vit sparris, timyansmajonnds, anisort &
skysds

Oxfilé 285

med confiterad portabello, syrlig ok, krispig
ostronskiviling & gronpepparhollandaise

Roding 275

med grillad gurka, gronsparris, vattenkrasse,
ostronmajonnds, brynt smor med blamusselfond
Aubergine 225

med grillad spad vitlok, mandel, rosmarin, stenfrukt,
angssyra & yoghurt

Ankbrost 265

med syrénbakade aprikoser, grillad vitlok,
fikonbladsmajonnas, kal & skysas

Efterritter
Chokladtryftlar 39
Bakad chokladkaka 69

med vispad vaniljpannacotta, rostad hasselnot, syren &
hallonkrim
Ost x 8 sorter, frokndcke & marmelad 119

Se nista sida for fast kvillsmeny tll
specialpris mot forbestillning


about:blank
about:blank
about:blank

Kvillsmeny treritters 395kr

Minimum 2 menyer. Mdste forbestillas

Gron sparris
med pilgrimsmussila & nasselpesto med pistage

& ok

Ankbrost

med syrénbakade aprikoser, grillad vitlok,
tikonbladsmajonnis, kal & skysds

* K& ok

Bakad chokladkaka
med vispad vanilj pannacotta, rostad hasselnot, syren &
hallonkrim

Premium Treritters 435kr

Minmimum 2 menyer. Mdste forbestillas

Gron sparris
med pilgrimsmussila & nésselpesto med pistage

* K& ok

Oxfilé
med confiterad portabello, syrlig lok, krisprg
ostronskivling & gronpepparhollandaise

* ok ok

Bakad chokladkaka
med vispad vaniljpannacotta, rostad hasselnot, syren &
hallonkrim

Tillagning
Nummer 1 — Gron sparris

Varm sparrisen hastigt i ugn eller stek snabbt
med lite smor.

Resterande serveras som de ar OBS varm ej.

Nummer 2 — Oxfilé

Varm oxfilén, portabellon & potatisen i ugn i
ca 3 min pa 200 grader. Ta fram fran kylen 30
minuter innan.

Hollandaisesasen serveras som den & OBS
varm ej.

Lagg den picklade I0ken, friterade
ostronskivlingen & ramsloksbladet som
garnering.

Nummer 3 — Tomahawk

Varm grisen, potatisen, den syrade kalen &
den vita sparrisen i ugn i ca 3 min pa 200
grader.

Timjanskramen & mandeln serveras som de ar
OBS varm ej.

Nummer 4 — Ankbrost

Varm ankan & vitloken i ugn i ca 2 min pa
200 grader, sen skiva upp ankan

Aprikoserna, kalen & resterande garnityr
serveras som de ar OBS varm ej.



Nummer 5 — Roding

Varm rodingen, potatis, sparris & gurka i ugn
ca 3 min pa 200 grader.

Varm sasen for sig i kastrull.

Ostronkramen & vattenkrassen servars som
de &r OBS varm ej.

Nummer 7 — Aubergine

Varm auberginen, potatisen, vitloken &
spetskalen i ugn ca 3 min pa 200 grader.

Resterande tillbehor serveras
rumstempererade

Nummer 6 — Wallenbergare

Varm wallenbergaren i ugnen i ca 3 min pa
200 grader.

Varm potatispurén i kastrull pa mellanvarme
under omrorning.

Varm arterna i micro ca 30 sec.

Servera lingonen som de & OBS varm ej.

Tryfflar — Klara for servering. Forvara i kyl
men ta fram 1 timme innan servering.

Chokladkaka — Klar for servering Forvara i
kyl men ta fram 30 minuter innan servering.

Smaklig maltid 6nskar vi pa
Mat & Destillat



