Lunchmeny Vecka 24
11.30 - 13.30

-~

A [a carte

Wallenbergare - 185
med dartor, lingon, potatispuré
& brynt smor

Piggvar - 295
med bakad lok, blimusselsds, stenfrukter
& tagetes

Vegetariskt - 125
Smorstekt sommarkal med lagrad ostsis,
rostade fron, stenfrukter & sockerirtor

Dryck

Loka - 30

Melleruds Pilsner <0,0% EKO - 49

Fasy Rider Bulldog, <0,5% IPA - 55
FEkologiska Drycker (beroende pi sisong) - 55
(Tranbiir/A, pple/Rabarber/Flider/Svart Vinbar)

Starkél
Wisby Pils Eko 5,0% 50cl - 89
Beavertown Gamma Ray APA 5,4% 50cl - 95

Folkol

The Tail Of a Whale Vete 3,59% 33cl - 59
People s Bulldog IPA, 3,5% 33cl - 59

The Mad Canary Session IPA 8,5% 33cl - b9
Session Pale Ale Brutal Brewing 3,5% 33cl - 59

Bubbel

Codorniu Clasico, Cava - 79

Champagne - 115

Vit

La Méridionale Chard - Sauvignon bl. - 89
Soellner Griiner Veltiner - 110

Rort

La Méridionale, Merlot Syrah - 89

Vinea Crianza, Tempranillo - 115

~

Dagens 125

Mindag

Chortitzo & flisksida

med sommarkal, grillad citronmajonnis,
rostade fron & yoghurt

Tisdag
Helstekt spatta
med dill, kapris, rikor, brynt smér & citron

Onsdag
Kalvfarslimpa

med mays, sockerdrtor, lagrad ostsds,
mandel & gron chili

Torsdag

Mayskycklinglar

med caesardressing, drtsallad, krutonger,
bakad lok & pickels

Fredag

Ox tri-tip

med remoulad, rostad [ok, réidisa, nypotatis
sallad & stek sky

Desserter

Tryftlar - 44

Créme Briilée - 59
Allergier? Friga oss girna
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